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Casa Gallego 

La marisquería Casa Gallego, ubicada en Empuriabrava (Girona), continúa consolidándose en este
inicio de 2026 como uno de los grandes referentes del marisco en Cataluña. Con una trayectoria
que se remonta a los años 80, el establecimiento ha sabido mantener intacta su apuesta por la
calidad, el producto fresco y un servicio cuidado al detalle.

Durante las décadas de los 80 y 90, el panorama gastronómico catalán tenía tres puntos de
referencia indiscutibles en cuanto a excelencia: Casa Gallego en Empuriabrava, El Motel Empordà
en Figueres y Botafumeiro en Barcelona. Tres nombres que simbolizaban prestigio, producto
selecto y experiencia culinaria. Más de treinta años después, Casa Gallego sigue formando parte de
ese selecto imaginario gastronómico.

El restaurante destaca especialmente por la frescura y calidad de su marisco. Los comensales
elogian platos como las gambas, el pulpo o las navajas, preparados con respeto absoluto por el
producto. La paella de marisco, servida con generosas porciones de género fresco, es uno de los
platos más solicitados y valorados por quienes visitan el establecimiento.

La atención al detalle en la cocina y en la presentación convierte cada comida en una experiencia
gastronómica memorable. A ello se suma un servicio profesional y cercano que ha fidelizado tanto
a clientes locales como a visitantes y turistas que buscan una marisquería de referencia en la Costa
Brava.

Además, Casa Gallego ofrece servicio de paellas y diferentes platos para llevar, adaptándose así a
las nuevas demandas del cliente sin renunciar a su esencia tradicional. Una fórmula que demuestra
que la calidad sostenida en el tiempo sigue siendo la mejor garantía de éxito.

Pag 1



Autor: Redacció

Pag 2


