Time Out Market desvetlla bona part de [?elenc
gastronomic del mercat queobrira al Port Vell
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Time Out Market Barcelona escalfa motors abans de la seva obertura prevista per aquest estiu al
Port Vell. Ho fa anunciant les noves incorporacions a la seva selecci6 de xefs guardonats, talents
emergentsi propostes locals reconegudes dins el panorama culinari de la ciutat.

Time Out Market és un mercat gastronomic i cultural basat en la curacié editorial per laqual Time
Out és reconegut, que reuneix el millor de la ciutat sota un mateix sostre: els seus millors xefs,
restauradors, barsi experiéncies culturals.

Amb gairebé tot el line-up de xefs i restauradors anunciat, Time Out Market Barcelona mostra la
seva dedicaci6 per exhibir el talent autocton oferint propostes gastronomiques de gran qualitat de
manera accessible. L'espai on subicara Time Out Market Barcelona ?a la zona del Port Véll, a
['Ultim pis del Maremagnum? esta en ple proces de transformacio per convertir-se en un punt de
trobada atractiu pels barcelonins. Un espai de disseny Unic on el public podra gaudir d'experiencies
culinariesi culturals en un ambient informal i distesi que reunira el millor de la gastronomia, la
cocteleriai la cultura de Barcelona. El nou mercat comptara amb unes increibles vistes al mar i la
ciutat, a edificis tan emblematics com la Torre del Rellotge de la Barceloneta i la nova Llotja de
Pescadors.

Time Out Market Barcelona ocupara 5.250 m? i acollira una afinada seleccio editorial de catorze
cuines, un restaurant de servei complet, quatre bars (dos interiors i dos exteriors), un espai per a
esdeveniments i un estudi de podcast. Hi haura accés directe des del carrer mitjangant una escala
mecanicai un ascensor.

Aquests sdn els nous xefs i restauradors que shan unit a Time Out Market Barcelona, que obrira
aquest estiu (la data exacta de |'obertura sanunciara aviat, juntament amb les darreres
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incorporacions al'elenc, i amb més detalls sobre la cocteleriai € programa cultural):

Xuba Tacos, del xef guanyador de dues estrelles Michelin Antonio Saez, oferira uns tacos
espectaculars al Market

Xuba Tacos, una de les millors tagueries de Barcelona, ?7?és €l projecte del xef Antonio Saez
?guanyador de dues estrelles Michelin a Lasarte? amb el seu amic i soci mexica, Rall Salcido, per
celebrar el seu amor per la cuina mexicana. La carta de Xuba Tacos rescata I'esséncia d'aguest
producte, amb tacos classics com els tacos al pastor ?cuinats com ha de ser, en un trompo? o0 una
deliciosa Cochinita Pibil. Xuba també incorpora plats de creaci6 propia, com un taco defilet i foie.
D'acord amb latradici6, preparen els tacos davant del client, amb tortillas de blat de moro blau ?de
sabor neutre, que realca productes de maxima qualitat? elaborades cada dia a local. ?Xuba?
significablat de moro en llengua indigena zapoteca.

RiasKru servira marisc classici creatiu al Time Out Market Barcelona

RiasKru, una fusio de dos llegendaris restaurants de marisc, Rias de Galiciai Espai Kru, Suniraa
Time Out Market Barcelona per oferir el millor marisc. Pioner de la fusi6 culinaria a Barcelona,
2?6l xef Robert Gelonch practica una cuina elegant i creativa sota € lema ?menys és més?. Amb
els millors ingredients de temporada que pot oferir el mar, la carta comptara amb mariscs crus i
marinats basats en la cuina classica gallega, maridats amb elements d'inspiracio japonesa. RiasKru
ha estat nomenat recentment com un dels millors restaurants per Time Out Barcelona.

Bar Nuri portaralestapes a Time Out Market Barcelona

La Nuri, juntament amb el seu marit Jordi, va obrir Bar Nuria a barri del Poblenou e 1962,
després d'haver aprés a cuinar les receptes de la seva mare i la seva avia. El seu llegat culinari
perduraaBar Nuri que, sis décadesi tres generacions méstard, vareobrir el 2022 per Familia Nuri
amb |?7objectiu de celebrar la cuina tradicional i honesta i homenatjar els inicis dels seus pares i
avis. Molt apreciat pels veins del barri, Bar Nuri també portara a Time Out Market |es seves tapes
classiques elaborades amb ingredients de temporada i €ls platets més destacats que la Nuri cuinava
guan vaobrir el 1962.

Casa Guinart servira cuina catalana amb ingredients locals a Time Out Market Barcelona

Inaugurat I'any 1899, Casa Guinart es vareinventar fauns anysi ara és un dels punts de referéencia
de la cuina catalana a la ciutat. Ubicat entre la Rambla i el Mercat de la Boqueria, aguest
establiment és molt popular entre els venedors del mercat, aixi com entre els locals i visitants.
David Moya juntament amb e xef Oscar Manresa, gran coneixedor de la Boqueria, portara al
Market € seu millor producte i la seva visié particular de la cuina classica catalana, com €l
fricando o les mandonguilles amb sipia.

LaBamesina oferirala seva pizzagurmet a Time Out Market Barcelona

Darrere de La Balmesina, oberta des de 2017, hi ha en Max, |?Ale i en Mattia; tres italians
coneguts i molt estimats a tota la ciutat per la seva pizza gurmet lleugerai cruixent, feta amb una
base de massa mare. Les seves receptes i tecniques de coccid son les que van fer famos aquest
local de culte, on sutilitzen farines ecologiques i una massa que fermenta en fred fins a 72 hores.
Recentment inclosa a la llista de 50 Top Pizza com la novena millor pizzeria d'Europa, La
Balmesina tambeé of erira les seves sublims pizzes a Time Out Market Barcelona.

Pag 2



Les classiquesi delicioses hamburgueses de La Real Hamburgueseria suniran al Time Out Market
Barcelona

La Real Hamburgueseria arriba a Time Out Market Barcelona per oferir les seves hamburgueses,
gue han esdevingut classiques de la ciutat. La qualitat i €l bon producte son dos dels valors
principals amb els quals el xef Eduardo Egui i € seu soci Arturo LOpez creen cada element de la
proposta. Amb aix0, aconsegueixen hamburgueses que destaquen per la seva presentacio pero
sobretot pel seu sabor i per reivindicar € que és classic en un mercat saturat de tendencies fugaces.
Marquen la diferencia elaborant-ho tot ala cuinai des de zero. Des del guacamole fins a quétxup,
passant per les patates fregides, tot suma per aconseguir unes hamburgueses excepcionals.

Monster Sushi aportara una explosio de sabors japonesos a Time Out Market Barcelona

El sushi éslasublimacié delacuinacruai a cor de Monster Sushi hi ha molts anys de formacio al
Japd, Cdiforniai Barcelona. Mitjancant la combinacio d'ingredients japonesosi d'origen local, tots
de maxima qualitat, i depurades técniques japoneses, Monster Sushi ofereix una explosio de sabors
i textures que aviat també es trobaran a Time Out Market Barcelona. Perd Monster Sushi no
nomeés té un sushi sensacional, també ofereix una amplia gamma de plats calents asiatics. Una
recepta imprescindible son els fideus de yakisoba saltats amb filet de vedella, que es troben entre
elsmillorsdelaciutat.

Bubo portara la seva alta xocol ateria creativaa Time Out Market Barcelona

Des de la seva obertura e 2005, Bubd ha sigut punta de Ilanca de la xocolateria i la pastisseria
moderna a Barcelona. Fan servir matéria primera ecologica i de proximitat, i tot € cacau de les
seves creacions prové de cultiu sostenible. Excel-leixen en tots els vessants: xocolata, brioixeria i
pastissos. Tant en fons com en forma: els seus creatius i agosarats packagings son una clau de
volta que uneixen sabor, fet [Gdic i redefineixen el dol¢ de diada. La qualitat i aguesta forma de
treballar els ha portat a exportar els seus productes als cinc continents i a signar franquicies al
Japd, Coreadel Sudi Singapur.

Colmado Mrria obre la seva segona botiga en 126 anys... a Time Out Market Barcelonal

Dir que el Colmado Murria és un comerg iconic és fer curt. Des que va obrir € 1898, aguesta joia
modernista sha especiaitzat a vendre els millors productes delicatessen gastronomics tant locals
com internacionals (no oblidem que e primer xampany i salmé fumat que es van vendre a
Barcelona van sortir del seu taulell). 1 ara, a Time Out Market, oferiran els millors embotits
catalans iberics, e oie? més fi, una seleccid extensa de vins, caves i xampany premium, les
conserves més delicades i també una acurada seleccié de formatges. Tot sota I'atenta mirada de
Joan MUrria, mestre entre el's botiguers de productes gurmet.

Silvia Nuri, directora general de Time Out Market Barcelona, ?2diu: ?Time Out Market Barcelona
creara una experiencia local, autenticai accessible per ala gent de la ciutat. Volem assegurar-nos
gue tot e que oferim els interpel-li, i per aguest motiu tots els talents culinaris i culturals del
Market seran locals i autoctons. Estem molt orgullosos que els millors xefs i restauradors suneixin
a Time Out Market Barcelona: 1a seva creativitat, excel-lencia i habilitats faran d'aquest espai un
[loc com cap altre".

"L'experiéncia de Time Out en materia d?oci i el profund coneixement de la ciutat es troben a cor
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de Time Out Market. Per tal de crear la selecci6, identifiguem les cuinesi els xefs més importants
de la ciutat, des dels consolidats als emergents. Hem convidat els millors a unir-se a nosaltres. La
nostra missio és mostrar i celebrar |'excel -lent escena gastronomica i cultural de la ciutat i estem
desitjant donar-vos la benvinguda a tots quan obrim ben aviat".

Us detallem una relacio del primer line-up de xefs i restauradors que recentment vam comunicar
com a part de |?elenc gastronomic del nou Time Out Market a Port Vell que obrira les portes
aguest estiu:

- Després d'’haver guanyat dues estrelles Michelin amb els seus restaurants, € xef Fran Loépez
creara una experiencia gastronomica insuperable a Time Out Market Barcelona.

- La parella de xefs Lena Maria Grané i Ricky Smith de Bal 6 serviran els seus sabors Unics a
Time Out Market Barcelona.

- Darvazajugaraamb foc a Time Out Market Barcelona per oferir plats alabrasa.
- Can Ros Barceloneta portara el's seus apreciats arrossos a Time Out Market Barcelona.

- La cuina tradiciona catalana de Casa Amalia sera el restaurant de servei complet de Time Out
Market Barcelona.

Sobre € Time Out Market

Time Out Market és el primer mercat gastronomic i cultural amb curacié editorial a mon. Es
tracta de reunir sota un mateix sostre els millors xefs, restauradors, bars i experiencies culturals de
la ciutat. De xefs guardonats a autentiques joies locals que gaudeixen de I'afecte i € respecte dels
veins, passant per classes de cuina amb xefs destacats i instal-lacions dartistes locals i
entreteniment en directe, Time Out Market aglutinai celebra el millor de la ciutat. El primer Time
Out Market va obrir € 2014 en un mercat historic de Lisboa, convertint-se rapidament en una de
les destinacions més populars de la ciutat. Aquest exit va comportar una expansié addicional del
concepte i actualment hi ha vuit mercats a ciutats com Nova York, Montreal, Dubai i Ciutat del
Cap, més diverses ubicacions amb noves dates d'obertura prevista pel 2024 i més endavant.

Time Out Market és part de Time Out Group PLC (AIM: TMO), un negoci globa de mitjans i
hostaleria que inspira i permet a les persones experimentar el millor de la ciutat a través de les
seves dues divisions: Time Out Mediai Time Out Market. Time Out va néixer a Londres el 1968
per ajudar les persones a descobrir les noves i emocionants cultures urbanes que havien comencat
a apareixer per tota la ciutat: avui es tracta de I'nica marca global dedicada a la vida a la ciutat.
Periodistes experts seleccionen i creen contingut sobre les millors coses per fer, veure i menjar a
333 ciutats de 59 paisos, i através d'un model multiplataforma Unic que abasta canals tant digitals
com fisics.
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