La cuina sostenible brilla al Forum Gastronomic de
Girona
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El Forum Gastronomic Girona, en la seva desena edicio, ha tornat a demostrar |a seva capacitat
d'innovacio i sostenibilitat en e moén de la gastronomia. Durant |a segona jornada, |I'esdeveniment
ha posat especial émfasi en la recuperacié de la carn de porc senglar i la presentacié d'una nova
varietat de poma adaptada a |'escalfor del canvi climétic.

La sessio dedicada al porc senglar ha comptat amb la presencia de figures destacades com Joan
Roca (El Celler de Can Roca) i atres experts que han exposat la creixent poblacié d'aguests
animals a Catalunya com una oportunitat per a la gastronomia local. Roca ha presentat € seu
xuixo de senglar, una novetat culindria que fusionatradicio i innovaci, i ha destacat la versatilitat
i el potencial gastronomic d'aquesta carn, encara poc valorada en el mercat intern.

D'altra banda, la nova varietat de poma Tutti, desenvolupada a través del programa Hot Climate
Partnership, sha presentat com una solucio per afrontar els reptes del canvi climatic. Aquesta
poma destaca per la seva fermesa, suculéncia i alta coloracio, a més de la seva capacitat per
suportar temperatures extremadament altes sense perdre les seves propietats.

El reconeixement a Ferran Adria per la seva trajectoria i contribucio a la gastronomia, juntament
amb la seva ponencia sobre la gestio efica¢ dels restaurants, ha estat un atre dels moments
destacats del dia. Adria ha compartit la seva visié sobre la importancia de la bona gestio en €l
sector restauracio, essencial per alasupervivenciai l'éxit dels establiments.

El Forum també ha servit d'escenari per debatre el futur dels professionals de salai ha reconegut €l
talent en la creacio de la millor mona de Pasqua. A més, sha abordat la relacié entre la cuina, €
turismei el patrimoni cultural, destacant la interacci6 entre gastronomia i turisme com a eixos clau
per a desenvolupament sostenible.
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Amb meés de 150 ponents, 160 expositors i una amplia gamma d'activitats, e Forum Gastronomic
Girona sha consolidat com un punt de trobada indispensable per a professionals i aficionats de la
gastronomia. La seva aposta per la sostenibilitat, lainnovacio i la promocié de la cuina catalana en
el context global marca un cami a seguir en el sector gastronomic.
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