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Restaurante PILAR AKANEYA 

En el corazón de Madrid, un restaurante ha logrado capturar la esencia de la alta cocina japonesa,
ganándose no solo el paladar de sus comensales sino también el reconocimiento de la prestigiosa
Guía Repsol. Hablamos de Pilar Akaneya, un establecimiento que ha sido galardonado
recientemente con un Sol Guía Repsol, un premio que resalta su excelencia culinaria y su
contribución única a la gastronomía española.

Un reconocimiento bien merecido

El 4 de marzo de 2024, en un evento celebrado en el Auditorio y Palacio de Congresos 'El Batel'
en Murcia, Pilar Akaneya fue honrado con este importante galardón. Este premio viene a sumarse
a una serie de reconocimientos previos, consolidando al restaurante como un referente de la cocina
japonesa en España. Con una propuesta culinaria que pone en valor productos de excepcional
calidad como el Matsusaka Beef, el establecimiento celebra la simplicidad y la autenticidad,
pilares de su éxito.

Una historia de pasión y tradición

Fundado en 2011 por el Grupo Akaneya, con raíces en Barcelona, este restaurante forma parte de
una familia culinaria que incluye a Carlota Akaneya y Marie Akaneya. Su enfoque en el
sumibiyaki y su capacidad para servir exclusividades como el Kobe Beef y el Crown Melon
japonés han marcado la diferencia. La incorporación del Matsusaka Beef, una carne de renombre
que anteriormente no había salido de Japón, subraya su compromiso con la autenticidad y la
calidad.

Una celebración de la cocina japonesa
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La chef ejecutiva y propietaria, Chiho Murata, junto con su equipo, ha logrado crear un espacio
donde los comensales pueden experimentar la auténtica cocina japonesa. La técnica del
sumibiyaki, el uso del carbón Kish? Binch?tan de Wakayama, y una meticulosa selección de
ingredientes, permiten a Pilar Akaneya ofrecer platos que son verdaderas obras de arte culinario.

Japonés Pilar Akaneya

Pilar Akaneya no es solo un restaurante; es un puente cultural que une Japón con España a través
de la gastronomía. Este nuevo reconocimiento de la Guía Repsol es un testimonio del amor y la
dedicación que el Grupo Akaneya pone en cada plato, invitando a los comensales a descubrir la
riqueza de la cocina japonesa. Con cada bocado, Pilar Akaneya promete una experiencia
inolvidable que trasciende fronteras y satisface los sentidos.

Este esquema ofrece una guía para redactar un artículo completo y cohesivo basado en la
información proporcionada. Cada sección debe ser desarrollada con más detalles, incluyendo citas
y comentarios de los involucrados cuando sea posible, para enriquecer el texto y ofrecer una
lectura atractiva y informativa a la audiencia.
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