El café, mas que una bebida, una costumbre que uney
reconforta a todos los amantes del aroma
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Café de especialidad

Con una tradicién arraigada y una reputacion mundialmente reconocida, €l café colombiano se
destaca como un tesoro cultural y gastrondmico. Este elixir aromético se ha convertido en un
emblema de la identidad, siendo apreciado no solo por su exquisito sabor, sino también por la
historiay la pasion que impregnan cada grano.

Colombia, conocida como e "tridangulo de oro" de esta bebida, cuenta con condiciones geogréficas
Unicas que favorecen e cultivo de granos de ata calidad. La combinacion de atitudes ideales,
suelos fértiles y climas diversos contribuye a la diversidad de perfiles de sabor que lo caracterizan.
La mayor parte de la produccion se centra en el café ardbica, considerado de mayor calidad y con
perfiles de sabor més complejos.

La tradicion se remonta a siglo XVIII, cuando las primeras plantaciones fueron introducidas en
las fértiles tierras de la region de Antioquia. Desde entonces, esta aromética bebida se ha
convertido en un motor econdémico y un simbolo cultural del pais. La cosecha, que generalmente
tiene lugar entre octubre y febrero, es un evento que une a las comunidades en torno a la
recoleccion de los preciados granos.

Destaca ademas por sus varietales de especiaidad, siendo e 100% arabica uno de los més
destacados. Este tipo se distingue por su suavidad y acidez equilibrada, junto con notas de sabor
distintivas que pueden incluir matices frutales, florales o chocolatosos. La calidad de los granos se
debe en parte ala altitud a la que se cultivan, ya que las condiciones més altas tienden a producir
granos mas densosy compl€jos.

En e mercado global de café de especiaidad, los varietales colombianos ocupan un lugar
privilegiado. Los cafés 100% aradbica, cultivados en la cordillera de los Andes, han ganado
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reconocimiento por su consistencia y calidad. Los consumidores de todo e mundo buscan la
etiqueta distintiva como garantia de una experiencia sensorial Unicay refinada.

En ciudades cosmopolitas, la demanda y apreciacion por esta bebida han experimentado un
crecimiento significativo. Los amantes de ella buscan café de especialidad en Madrid con
experiencias auténticas y distintivas, y el colombiano, con su rica tradiciéon y calidad inigualable,
se posiciona como una eleccion destacada. En cafeterias y establecimientos especializados, de
Colombia se han convertido en embajadores del sabor Unico y la artesania detras de cada taza.

?Lo ideal siempre estener e café en grano, ya que se mantiene fresco durante mas tiempo, pero si
se quiere molido tenemos la opcién de elegir e punto de la molienda segun €l tipo de cafetera que
se utilice?, agregan en Café Dinastia.

Compartir esta bebida es mucho mas que una simple rutina; es una experiencia socia y cultural
gue trasciende momentos cotidianos. Desde encuentros con amigos hasta reuniones laborales, las
mejores maneras de beber una taza se convierten en vinculos que fortalecen relaciones y crean
memorias inolvidables. Trasciende el simple acto de beberlo, convirtiéndose en un medio para
fortalecer relaciones, inspirar creatividad y disfrutar de la compafiia de otros en diversos contextos.

El café es un testimonio de una herencia rica y una dedicacion apasionada. Sus variedades
contindan deleitando a los paladares més exigentes y llevando consigo la esencia Unica de las

montafias colombianas. En Madrid y mas all4, cada sorbo es una invitaciéon a explorar un mundo
de tradicion, calidad y autenticidad.
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