Dialeg sostenible: 11 ponentsinternacionals marquen €
cami a Barcelona
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7acimera NEXUS Eur ope

Barcelona ha acollit amb entusiasme la setena edicié de la cimera NEXUS Europe, celebrada del
30 de novembre al 2 de desembre. Sota el lema 'cap a societats regeneratives, aquesta trobada ha
tingut com a objectiu principa la recerca de solucions innovadores per fomentar les practiques
regenerativesi transformar les nostres societats cap a un futur més sostenible i prosper.

La cimera NEXUS Europe 2023 ha adoptat un format renovat, allunyant-se dels anteriors, amb la
participacio exclusiva de 100 convidats, tots ells liders destacats de la filantropia, la inversié
d'impacte i lainnovaci6 social d'arreu d'Europa. Aquest canvi ha propiciat un dialeg més directe i
la generacid de propostes més eficients que poden aplicar-se amb facilitat en diversos ambits.

Durant els tres dies intensos de deliberacions, el Norrsken House Barcelona ha estat |'escenari de
conferencies, tallersi sessions interactives centrades en temes crucials com lainversié per a canvi
de sistemes, I'impacte climatic i mediambiental, la intel -ligencia artificial i la tecnologia humana,
el benestar huma, e futur de les ciutats, la resolucio de conflictes, la construccié de la pau i
dinamiques familiars, entre d'altres.

Ladiversitat de perspectives es vareflectir en la presencia d'11 ponents internacionals de diversos
sectors. Destaguen figures com la Dra. Scilla Elworthy, tres vegades nominada al Premi Nobel de
la Pau; Jed Emerson, director dimpacte a AlTi Tiedemann Global; I'activista pel climai els drets
humans, Anuna de Wever; i Emma Chow, lider del projecte Food de la Fundacié Ellen
MacArthur.

Aquesta edicio de la Cimera Europea 2023 es basa en |'impetu generat per la Cimera Global

NEXUS celebrada aguest estiu a Nova Y ork, a les Nacions Unides, amb destacades personalitats
internacionals com Mary Robinson, expresidenta d'lrlanda; Jean Oelwang, director genera de
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Virgin Unite; i lapremi Nobel Malala Y ousafzai.

En un emocionant desenvolupament dins de la cimera, la Fundacio Pionners of Our Time i
Restaurantes Sostenibles van anunciar un acord de col laboracid. Aquest pacte té com a objectiu
potenciar la restauracié sostenible i conscient. Els restauradors i hotelers que vulguin sumar-se
podran rebre assessorament per transformar els seus establiments en empreses sostenibles, amb
suport a través de la xarxa d'ambdues entitats per difondre i aplicar practiques sostenibles, a més
d'altres beneficis de participacio.

Stefan Van Dongen, president de la Fundacié Pionners of Our Time, i Sergio Gil, president de
Restaurantes Sostenibles, han destacat la importancia d'aguesta col-laboracié en I'ambit de la
restauracio i I'hostaleria. Han subratllat que cada vegada més empreses del sector busquen
transformar els seus negocisi trobar formules més sostenibles per als seus clientsi el seu diaadia
Aquest acord representa un pas significatiu cap a un futur on la sostenibilitat sigui una peca
angular en la presa de decisions empresarials.
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