L a comercialitzacio dels espais de productorsde la Fira
Origens 2023 va a molt bon ritme
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Origens

La Fira Agroalimentaria de Productes de Qualitat de Catalunya, que tindralloc els dies 18 i 19 de
novembre a recinte firal d'Olot, ja fa unes setmanes que ha comencat la contractacié dels seus
espais expositius i la demanda és molt gran i variada.

Promoguda per I'Ajuntament d'Olot i organitzada per |'empresa Pep Palau, von Arend & Associats,
Origens continua sent un referent entre les fires agroalimentaries de Catalunya, amb un gran éxit
de public i de participaci6 de productors.

Confianca, qualitat i proximitat son valors que la defineixen, aixi com el fet de promoure larelacio
directa entre els productors i un public gourmet i professional que veuen la fira com I'espai ideal
per descobrir noves propostes de productes de qualitat amb valor afegit.

Des dels seusinicis, Origens sempre ha apostat per larelacio directa entre visitant i productor, que
esta sempre darrere e taulell, un dels trets diferencials de la fira, que els assistents valoren molt
positivament.

Per as petits productors, la fira és un extraordinari aparador i una magnifica plataforma de
promocio ja que és visitada per un nombre representatiu de restauradors i professionals del petit
Comerg que cerguen nous productes i propostes per als seus establiments. A més, també compten
amb |'Aula de Tast, un espai d'activitats on presenten els seus productes més innovadors i on
poden oferir-ne degustacions.

La fira vetlla per aconseguir un equilibri entre els diversos sectors i |'origen geografic dels
productors. L'oferta és ampliai variadai va des de les fruites, fruits secs, verdures, carns, olis, vins
fins as lactics, embotits, conserves, pansi dolgos. Cal destacar, a més, que Origens va ser pionera
en atorgar protagonisme a les produccions ecol ogiques, que la passada edicié van suposar un 38%
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de I'oferta expositiva, la promocio de les quals continua sent un objectiu prioritari.

L'edicié del 2022 va comptar amb 6.500 visitants i els expositors van incrementar les vendes en
comparacié amb edicions anteriors, venent més de 54.000 tiquets de tast. Pel que faales activitats,
es van portar aterme 11 sessions a I'Aula de Cuina, 9 degustacions guiades al'Aulade Tast i un
total de 60 productors van participar en lafira.

Els visitants poden comprar directament a productor i també descobrir els seus productes, ja que
cada expositor ofereix tastets a canvi de tiquets.
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