Recta final per al Campusde Cuina Brutal
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Campusde CuinaBrutal / GN
El popular cuiner Marc Ribas i € seu equip encaren larecta final per a Campus de Cuina Brutal,
gue es fara del 3 a 10 de juliol a una casa de colonies de Vilobi d'Onyar. El campus va dirigit a
nenes i nens dentre 8 i 16 anys, a qui € xef vol gudar a valorar els productes i productors del
territori, através de I'entreteniment, laformacio, el respectei I'estima.

Aquest mati, el Foodlab de Riudellots de la Selva ha acollit la primera reunié de I'equip que tirara
endavant el campusi ha presentat €l programa d'activitatsi el pla académic del projecte.

Ribas estara a carrec de la linia gastronomica, la Fundaci6 Pere Tarrés del lleure i I'escola
d'hoteleria Joviat del pla académic del campus, que preveu excursions a alguns dels productors
més propers, classes de cuina al Foodlab de Riudellots i activitats de lleure. Ribas ha assenyalat
que € campus "forma part d'un projecte més gran per difondre la cuina catalanai € producte del
territori". El producte del territori esta present als tallers de cuina, pero també en els mends que
menjarala canalla durant aguests vuit diesi set nits, ha explicat Ribas.

El xef ha detallat a més gue I'objectiu a la llarga es estendre els campus més enlla de les
comarques gironines i, amés, que & gue shi expliqui tingui incidencia en I'educacio primaria, per
exemple per ensenyar des de I'escolaon i aqui comprar els alimentsi com cuinar-los.

Per la seva banda, I'al caldessa de Riudellots, Montserrat Roura, ha destacat |a col -laboracio entre el
Campus Brutal i el Foodlab, un equipament que aposta per unir gastronomia, territori i valors com
la sostenibilitat.
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Aixi mateix, Jordi Camps, com a representant de la Diputacié de Girona, ha animat a Ribas a fer
créixer €l projecte del campus arreu del pais combinant I'entreteniment per les criatures, la
formacid i latransmissio de valorslligats al'alimentacio.
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