CHOCOVIC IMPARTEIX UN CURS A L7AULA
GASTRONOMICA DE L”EMPORDA.
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GIRONA
NOTICIES

LA REFERENCIA EN PERIODISME DE QUALITAT

L?Aula Gastronomica de | ?Emporda acull aquesta tarda un curs tematic sobre postres de cullera,
amb les Ultimes tendéncies en pastisseria, de la ma de Josep M2 Ribé, professor membre de la
prestigiosa Chocolate Academy de Chocovic.

A través de 5 receptes de postres de cullera dutes a terme per Josep M2 Ribé de 1?Aula Chocovic,
els assistents, coneixeran de primera ma les Ultimes tendencies en pastisseria; |2Us de nous suports
com son els vasos en porcions individuals o [?elaboracio de diferents productes amb
combinacions, texturesi sabors innovadors.

L?Aula Chocovic, Chocolate Academy de Chocovic esta situada a Gurb, provincia de
Barcelona.Creada |?any 1995, fou la primera escola de xocolata de | ?estat espanyol i és fruit de
| ?empresa de xocolata, Chocovic.

Aquesta aula és un clar reflex de la innovacio i la tradicio culinaria del nostre pais, valors que

comparteix amb |?Aula Gastronomica de | ?Emporda.D?aqui, la col Aaboracio que s?estableix entre
ambdues entitats per ampliar els coneixements, en aquest cas, en |7ambit de la pastisseria/ postres.
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