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Sant Gregori tornarà a mostrar la seva cara més dolça el 21 de novembre amb la catorzena edició
de la Fira del Pa i de la Xocolata.

Durant tot el dia hi haurà parades de pa, xocolata i dolços, a més d'altres productes a la plaça
Rafael Masó i activitats per a tothom, com un taller infantil de fer pa o un de mones de xocolata
amb el mestre artesà Miquel Costabella.

Així mateix, també s'ha programat un showcooking amb el cap de cuina de Can Xapes, Lluc
Quintana, sobre les possibilitats combinatives de la xocolata 70& o un tast de còctels amb xocolata
a càrrec de Mariona Vilanova, de la cocteleria Nykteris.

Altres propostes són un maridatge de vins dolços i xocolates a càrrec de Wine Palace o les
tradicionals xocolatades populars fins a escurar l'olla tant al matí com a la tarda.

Concurs per decorar rajoles de xocolata

També hi ha organitzat un concurs artístic de decoració de rajoles de xocolata a partir de qualsevol
material, amb l'únic límit de la imaginació dels participants. Les inscripcions i l'entrega de les
teules s'ha de fer de 12 a 3 al pavelló i els premis s'entregaran a les quatre de la tarda.

 

Programació d'activitats:

A partir de les 10h. i fins les 19:30h. (plaça Rafael Masó)
Hi haurà parades de pa, xocolata, dolços i productes relacionats amb el pa i la xocolata durant tot
el dia.
També parades d'entitats del municipi i parades de l'Associació de Comerciants i Empresaris de
Sant Gregori i Vall de Llémena. 

A partir de les 10h i fins les 19:30h. (pista coberta, punt vermell)
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Servei de bar amb begudes i entrepans a càrrec de l'Associació de Comerciants i Empresaris de
Sant Gregori i Vall de Llémena

A les 10:30h. (exterior, punt blau)
Xocolatada popular fins escurar l'olla. A càrrec de Rosa Pujadas, Forn Boix i Chocolates Torras

De 10:30h a 13:30h. (interior Pavelló municipal):
Taller infantil de "Decoració de magdalenes ". A càrrec de Mari Carmen Cepas
Taller infantil "Porta Entrepans". A càrrec de Tic-Tac
Taller infantil "Fem pa". A càrrec de l'Espai Jove Cal Bolet i Associació de Celíacs de Catalunya
Taller infantil "Transfers d'emoticones amb xocolata". A càrrec de M de Xocolata
Taller infantil ?Farina de colors". A Càrrec de Cia. Brodguai
Taller infantil ?Fem pa amb xocolata?  i porta?l amb una capsa de cartró. A Càrrec de Cia.
Brodguai
Taller infantil "Titelles dolcess". A càrrec d'Eva Arroyo

De 10:30h. a 14:00h. i de 16:00 a 19:00h (punt verd)
Farcell de jocs tradicionals i gegants. A càrrec de Fefe i Companyia

A les 11:00h. (interior Pavelló Municipal)
Taller de mones de Xocolata amb el mestre artesà Miquel Costabella

A les 12:00h. (interior Pavelló Municipal)
Taller de coques a càrrec de Serunion

A les 12:00h. (interior Pavelló municipal)
Inscripció al concurs de teules de xocolata. Organitza Casal Sant Grau.

A les 13:00h. (interior Pavelló Municipal)
Show cooking amb Lluc Quintana Cap de cuina del restaurant Can Xapes. ?Les possibilitats
combinatives de la Xocolata 70%, Cervesa negra, regalèssia, blat de moro, platàn i dolç de llet? 

A les 16:00h (interior Pavelló Municipal)
Tast de cocktails amb xocolata by Mariona Vilanova (Nykteri's Cocktail Bar)

A les 16:00h. (interior Pavelló Municipal)
Maridatge de vins dolços i xocolata". A càrrec de Wine Palace - Conrad Johera

A les 16:00h. (interior Pavelló Municipal)
Entrega de premis del concurs de decoració de teules de xocolata.

De 16:00h a 18:30h. (interior Pavelló Municipal)
Taller infantil "Transfers d'emoticones amb xocolata". A càrrec de M de Xocolata
Taller infantil de "Decoració de magdalenes ". A càrrec de Mari Carmen Cepas
Taller infantil "Fem galetes ". A càrrec de Galetes artesanes
Taller infantil ?Farina de colors". A Càrrec de Cia. Brodguai
Taller infantil ?Fem pa amb xocolata?  i porta?l amb una capsa de cartró. A Càrrec de Cia.
Brodguai
Taller infantil "Titelles dolces". A càrrec d'Eva Arroyo
Taller infantil " Estalvis per la tassa de xocolata" A càrrec de Tic-Tac
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De 16:45 a 17:45h. (interior Pavelló Municipal)
Taller infantil de piruletes de xocolata a càrrec del mestre artesà xocolater Miquel Costabella i
Xocolates Valor i Associació de Celíacs de Catalunya

A les 17:00h. (interior Pavelló Municipal)
Showcooking Entrepans saludables amb Vitampleni by Astrid Barqué

A les 17:00h. (exterior, punt blau)
Xocolatada popular i berenar de pa i xocolata. A càrrec dels Cuiners de Sant Gregori. Patrocinat
per Forn Boix i Chocolates Torras

A les 18:00h. (interior Pavelló Municipal)
Maridatge de vins dolços i xocolata". A càrrec de Wine Palace - Conrad Johera
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