KREAS constata un augment de l'interes dels joves per
treballar e sector alimentari des de l'inici de la
pandemia
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Aquest passat mes de setembre ha comencat a Olot un nou curs academic amb la setena promocio
de futurs técnics superiors de processos i qualitat en la industria alimentaria. Gracies a model
100% dua que imparteix la Fundacié KREAS, tots els alumnes combinen |'aprenentatge teoric a
l'aula amb [|'aprenentatge practic i de treball efectiu a I'empresa, motiu pel qual la Fundacié
KREAS ha estat guardonada aquest 2020 als Premis #FPCAT, en la categoria de millors centres de
Catalunya.

Un total de vint-i-un alumnes han superat un procés de seleccid i abans de finas dany
sincorporaran progressivament en diferents industries alimentaries. Una de les dades que ha pogut
constatar la Fundaci6 KREAS enguany és l'augment de I'interés dels joves per treballar a sector
alimentari.

El sector alimentari, un dels sectors essencials de I'economia catalana, ha tingut un paper clau
durant la crisis sanitaria provocada per la COVID-19. Les industries alimentaries amb les que
collabora la Fundaci6 KREAS no només han mantingut siné que han augmentat la plantilla per
poder donar resposta a l'augment de la demanda dels seus productes. El fet de mantenir |'activitat i
elsllocs de treball durant aguests mesos ha comportat una millora de la reputacio social del propi
sector despertant un major interes entre els joves per formar-se i treballar en aquest ambit.

Un altre repte important que ha hagut d'afrontar la Fundacié KREAS ha estat un procés accelerat
de digitalitzaci6 i de formacié online al qual sha hagut d'adaptar de forma immediata, tant per la
finalitzacio del curs anterior, com en la preparacid pel nou curs aixi com per la resta d'accions
formatives que shan fet durant I'estiu.

Aquest curs 2020-21, marcat per la pandémia de la COVID-19, KREAS ha activat un protocol de
prevencié de contagisi d'actuacio en cas de deteccié d'algun cas positiu. L'accés alesinstal -lacions
i les classes presencials es realitzen amb les maximes mesures de prevencio, mantenint la distancia
de seguretat en tot moment, 1's de la mascareta i la netejai desinfeccio de mansi dinstal-lacions
de manera sistematica. La comunicacié amb I'empresa també esta essent fonamental per a la
possible detecci6 de casos. Per arano sha detectat cap cas positiul.
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Tenint en compte les anteriors promocions, Kreas ha format prop d'un centenar de tecnics de
processos i qualitat en la industria alimentaria. El 100% d'aquests alumnes han seguit el model
dual Kreas que inclou un contracte laboral amb una empresa del sector de 2 anys de durada més
I'obtencioé de la titulacié. Acabats els estudis de les cinc promocions que ja han finalitzat la
formacid, un 76% dels alumnes es van incorporar al mercat laboral amb contractes indefinits, ja
sigui en la mateixa empresa on havien fet la formacié dual o en altres indlstries del sector
alimentari. La resta, un 24 % es van incorporar amb contractes temporals o bé han decidit seguir
estudiant i posposar per més endavant |'entrada al mercat laboral.

Els aumnes de les primeres promocions de Kreas estan ja actuament ocupant carrecs de
responsabilitat i llocs de treball clau en diferents empreses del sector alimentari. El cicle formatiu
de grau superior és només una part de les accions que realitza la Fundacié Kreas, hi ha un atre
volum important d'alumnes que es formen a través dels certificats de professionalitat i també de la
formacié continua. En total, en aquests sis anys, més de 960 alumnes shan format a les aules
Kreasi shan impartit més de 22.000 hores de formacio.
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