
de l’1 de juny al 7 de juliol

El Centre Comercial a Cel Obert 
de la Costa Brava

Platja d’Aro, Castell d’Aro i S’Agaró

www.platjadarocomerc.com
@Empresaris_CPS
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La Gastronomia
que T’estima

 Flaire de Vi

Campanya Gastronòmica

Platja d’Aro

Bar Bona

Av. S’Agaró, 22 · T 972 818 126

...
Tapa de montaditos de llom amb ceba i 

poma caramelitzada (vi negre)
Tapa de montaditos de tonyina amb olives (vi blanc)

...
Vi negre, blanc o rosat de Rigau Ros

Tapa + copa de vi 4 €

...

Tapa + 2 copes de vi 6 €  

 

Friends

Ps. Marítim, 62 · T 972 818 267

...
3 plats i 3 copes de vi

3 course menu with 3 glasses of wine from Bodegas Abadal
Regal d’una ampolla de vi per emportar a casa

Bottle of Abadal to take home

25 €

...
1 tapa i 2 copes de vi · Celler Abadal
2 glasses of wine (Abadal) + snack

7,50 €

...
1 tapa i 3 copes de vi · Celler Abadal
3 glasses of wine (Abadal) + snack

10,50 €

La Tisana

Ps. Maírtim, 72 · T 972 816 931

...
Menú degustació

...
6 plats  estrella de la casa

Arrós de llobregant
Postre

Cafè i xupito
...

Aigua i Vi Celler Pares Balta (Penedès)

25 €

Es regalarà una ampolla de la bodega · Sorteig al final de campanya 
d’un viatge a la bodega Pares Balta (Penedès), amb els gastos pagats



Sa Cova

Av. Onze de Setembre, 70 · T 972 825 770

...
Aperitiu del dia

Esqueixada de bacallà amb textures de tomata
Llom de conill a l’empordanesa amb melosa ceba

Poma al forn, moscatell i canyella
...

Dos copes de vi · Celler Can Sais
Aigües minerals
Cafès i infusions

25 € 

La Calma Chill Out

Ps. Marítim, 62 · T 972 825 913

...
Primer a escollir entre 3 plats
Segon a escollir entre 3 plats

... per a compartir ...
Assortiment de formatges i Postres

...
Pa

Blanc Magenc · Cellers d’en Guilla Delfia
Rosat Gelamà · (100% garnatxa) Cellers Gelamà Vilajuïga

Negre Gelamà · (samsó) Cellers Gelamà Vilajuïga

25 €

Ca la Pepa

Av. S’Agaró, 124 · T 972 816 265

...
Entrant amb una copa de vi

Arròs caldós amb una copa de vi
Postres

...
Bodegues Clos d’Agon · Calonge

30 €

La Torrada

Centre Oci Park d’Aro, C. Santiago Rusiñol

· T 972 826 316

...
Per a dues persones

... entrants per a compartir ...
Amanida a escollir: verda, catalana, mixta o formatge de cabra

Tapa de pernil
... segons a escollir ...

Torrada de llom i formatge
Torrada de pernil ibèric

Torrada d’escalivada i anxoves
... postres a escollir ...

Recuit de drap
Crema catalana

Gelat
...

Ampolla de vi negre Roig Parals
Aigua

30 € 

(15 € per persona)

El Cafetó

Centre Oci Park d’Aro, C. Santiago Rusiñol

· T 972 826 316

...
Tapa de pernil

...
Copa de vi Roig Parals

4 €

Don Eduardo

Passeig Marítim, 68 · T 972 825 670

...
Musclos vinagreta

Lluç al cava amb guarnició
o

Rodó de vedella amb salsa
Pastís del dia

...
2 copes de vi Vella Lola o Fondils · Celler Mas Eugeni

25 €

El Racó

Av. Cavall Bernat, 49 · T 972 819 409

...
Mínim per a dues persones
... els nostres “Picas” amb D.O. ...

Canyes cruixents de formatge
Crestes d’en Gabi

Assortit de croquetes (brandada de bacallà, 
pernil ibèric, bolets i carn d’olla)
Bresat tebi de verdures al forn

Pa Racó
Assortit de sorbets cítrics

Cafè
...

Vi Negre Llavors · D.O. Empordà
Samsó, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc Collita 

2011, envellit 5 mesos en barrica
 Celler La Vinyeta, Mollet de Perelada, Alt Empordà

Elaborat amb raïm obtingut per Producció integrada I 
embotellat a la propietat per Josep Serra i Pla

18 € / per persona

Hits Box

Av. S’Agaró · T 972 817 874

...
2 Montaditos

...
Copa de Vi Ramón Bilbao

5 €  

 

Ivan

Av. S’Agaró · T 972 818 082

...
Músclos al vapor 

o 
Kartoffen salad (amanida alemanya)

Plat del dia (carn, peix o pizza)
Postre de la casa

...
Copa de vi Ramón Bilbao (blanc o negre)

14 €

Sorteig al final de campanya d’un cap de setmana
per a dues persones a les bodegues de Ramón Bilbao

El Remei

Ctra. Castell d’Aro a s’Agaró, s/n · T 972 815 076

...
Mínim per a dues persones

Crema de formatge “manchec” amb fruits vermells
Faves i pèsols ofegats amb botifarra negre i 

herbes de l’Empordà
Medallons de filet de vedella amb reducció de garnatxa i 

verdureta de la vall
Pinya caramel·litzada amb sucre de canya i 

“toffee” de cafè
...

Vi Jaume Serra IO 2008 Empordà
...

Pa, aigua i cafès

30 € 


